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* Para elaborar su Propio Menú * 

 

BANQUETES DE BODAS 
 

Pan, agua y bebidas varias, 
Café y Selección de licores y Cava   12,30 

___________________________ 
Jamón de Jabugo   3,55 

 Surtido de lomo y jamón Ibéricos   4,15 
Foie mi-cuit con Pan de pasas   4,00 

___________________________ 
 “Cogollicos” de Tudela con ventresca de Atún   1,75 

 Espárragos extra d.o. Navarra   4,00 
 Ensalada de Pato   3,00 

_________________ 
Chorizicos a la sidra   1,25 

Revuelto de Hongo beltza y Foie   3,00 
Pimientos del Piquillo a la brasa   1,35 

Bacalao al Ajoarriero   4,50 
___________________ 

Gambas blanca a la plancha 1,70 / unidad 
 Langostinos extra cocidos   2,10 / unidad 

 Langostinos extra a la plancha   2,30 / unidad 
Almejas a la Marinera   4,70 

_________________ 
 Consomé de ave   1,25 

Crema de mariscos   2,20 
___________________ 

 Bogavante a la plancha (½ por persona) 14, 20 
Lubina al horno con Patata panadera   8,65 

 Merluza de anzuelo en salsa Langostada   9,40 
 Rape a la brasa con Almejas   10,55 

______________________ 
 “Corderico” lechal de la Cuenca al horno 

con Ensalada verde   8,65 
Solomillo de ternera con salsa de Foie y Hongos   10,55 

Chuletón de buey a la brasa 
y “Corderico”lechal asado al horno de panadería   12,45 

________________________________________ 
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 Tarta tatín de Manzana con Flor de nata 
y helado de Nuez   5,10 
Marquis de Chocolate, 

Canutillos caseros rellenos de Crema natural 
y helado de Ron con pasas    5,30 
Sorbete de Limón al Cava     4,15 

“Sorbete” de Cuajada     4,15 
__________________ 

 
BODEGA 

Palacio de Bornos Blanco d.o. Rueda 
Sarría Crianza d.o. Navarra   4,05 

 
Sarría Chardonnay Blanco d.o. Navarra 

C.u.n.e.  Crianza d.o. Rioja   5,75 
 

Castillo de Monjardín Chardonnay Blanco d.o. Navarra 
Gran Eolo Reserva d.o. Navarra   6,30 
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MENÚ  BANQUETES  Nº 1 

 

 
Jamón de Jabugo 

“Cogollicos” de Tudela con Ventresca 
Espárragos frescos de Navarra 

 
“Chorizicos” a la Sidra 

Pimientos del Piquillo asados a la brasa 
_______________________________________________________ 

 
Rape de anzuelo a la brasa con Almejas 

______________________________________________________ 
 

“Corderico” lechal de la Cuenca asado al horno  
con Ensalada verde  

______________________ 
 

Tarta tatín de Manzana con Flor de Nata 
y helado de Nuez 

_________________________ 
 

Café  y 
Selección de Licores 

__________________________ 
 

Palacio de Bornos blanco d.o. Navarra 
Sarría crianza d.o. Navarra 

 
 
 

 
 
53,80 € + 7% i.v.a. 
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MENÚ  BANQUETES  Nº2 

 

 
Surtido de Ibéricos 
Ensalada de Pato 

Espárragos frescos de Navarra 
 
 

Bacalao al Ajoarriero 
 

Bogavante a la plancha 
__________________________________ 

 
Chuletón de Buey a la brasa 

Y 
“Corderico” lechal de la Cuenca asado al horno  

con Ensalada verde  
 

_________________________ 
 

Marquis de Chocolate, 
Canutillos caseros rellenos de Crema natural 

y helado de Ron con pasas 
___________________________________ 

 
Café  y 

Selección de Licores 
__________________________ 

 
Palacio de Bornos blanco d.o. Rueda 

Sarría crianza d.o. Navarra 
 
 

 
57,95 € + 7% i.v.a. 
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MENÚ  BANQUETES  Nº3 

 

 
Jamón de Jabugo 

Foie Mi-Cuit con Pan de pasas 
“Cogollicos” de Tudela con Ventresca 

 
Gambas a la plancha 

Almejas a la Marinera 
__________________________________ 

 
Lubina al horno con Patata panadera 

_______________________________________________________ 
 

“Corderico” lechal de la Cuenca asado al horno  
con Ensalada verde  

_________________________ 
 

Tarta tatín de Manzana con Flor de Nata 
y helado de Nuez 

_____________________ 
 

Café  y 
Selección de Licores 

__________________________ 
 

Sarría Chardonnay blanco d.o. Navarra 
C.V.N.E. crianza d.o. Rioja 

 
 

 
 
59,00 € + 7% i.v.a. 
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MENÚ  BANQUETES  Nº4 

 

 
Surtido de Ibéricos 

Foie Mi- Cuit con Pan de pasas 
Espárragos frescos de Navarra 

 
Langostinos a la plancha 

Almejas a la Marinera 
__________________________________ 

 
Merluza de anzuelo al horno en salsa Langostada 

_________________________________________________________________________ 
 

Solomillo de Buey con salsa de Foie y Hongos 
__________________________________________________________________ 

 
Marquis de Chocolate, 

Canutillos caseros rellenos de Crema natural 
y helado de Ron con pasas 

___________________________________ 
 

Café  y 
Selección de Licores 

__________________________ 
 

Castillo de Monjardín Chardonnay blanco d.o. Navarra 
Gran Eolo Reserva d.o. Navarra 

 
 
 

 
 
66,70 € + 7% i.v.a. 
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MENU BAUTIZOS 
 

Jamón de jabugo 
Foie Mi-Cuit con Pan de Pasas 

“Cogollicos” de Tudela con Ventresca 
 

Chorizicos a la Sidra 
Relleno de la Casa con tomate 

 
Pimientos del Piquillo a la brasa 

“Revueltico” de Hongo Beltza 
_________________ 

“Sorbete” de Cuajada 
y 

Canutillos rellenos de Crema casera natural  
con Chocolate caliente 

Café 
___ 

Vino Crianza de la casa, Blanco, Sidra, agua ... 
 

Precio: 23,70 + 7% i.v.a. 
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GRUPOS – MENÚ 1  
 (Grupos inferiores a 25 personas) 

 
 

“Cogollicos” de Tudela con Ventresca 
Chorizicos a la Sidra  

Pimientos del Piquillo a la brasa 
 
 

A elegir: 
Rape a la brasa con Almejas 

Merluza a la Brasa 

Solomillo de Buey a la Brasa 
Chuletón de Buey a la Brasa 

Corderico Lechal  asado al Horno 
Costillas de Cordero a la Brasa 
Gorrín de la Cuenca al Horno 

 
 

Postres Caseros a la carta 
y   

Café 
 
 

Vinos de la casa, sidra, agua ... 
 

Precio: 30,20 € + 7% i.v.a. 
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GRUPOS – MENÚ 2  
(grupos inferiores a 25 personas) 

 
 

Jamón de Jabugo 

Ensalada de Pato 

“Revueltico” de Hongo Beltza y Foie 

 
 

Costillas de Cordero a la Brasa 
Gorrín de la Cuenca al Horno  
Rape a la brasa con Almejas 

Merluza a la Brasa 
 
 

Solomillo de Buey al Foie 
Chuletón de Buey a la parrilla 

Corderico Lechal  asado al Horno 
 
 

Postres Caseros a la carta 
y 

café 
 
 

Vino Crianza de la casa, Blanco, Sidra, agua ... 
 
 

Precio: 34,30 € + 7% i.v.a. 
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GRUPOS – MENÚ 3  
(grupos inferiores a 25 personas) 

 
 

Surtido de Ibéricos 
Foie mi-Cuit con Pan de pasas 
Espárragos Extra de Navarra 

 
 

Gambas Blanca a la plancha 
 
 

Rape a la brasa con Almejas 
Merluza a la Brasa 

 
 

Solomillo al Foie de Oca 
Chuletón de Buey a la parrilla 

Corderico Lechal  asado al Horno 
Costillas de Cordero a la Brasa 
Gorrín de la Cuenca al Horno 

 
 

Postres a la Carta 
Y 

Café 
 
 

Vino Reserva, Blanco, Sidra, agua ... 
 
 

Precio: 45,40 + 7% i.v.a. 
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GRUPOS - MENÚ  4 
 
 

Ensalsada Mixta 
“Chorizicos” a la Sidra 

Pimientos del Piquillo a la Brasa 
 
 

Surtido de : 
 
 

Corderico lechal de la Cuenca asado al horno, 
Gorrín de la Cuenca asado al horno, 

Patatas Panadera 
Y 

Chuletón de Buey a la brasa 
 
 

Helado de Nata  
con Chocolate caliente y Tejas 

 
 

Café 
Y 

Selección de Licores y Combinados 
 
 

Vinos de la casa, Sidra, Agua ... 
 
 

Precio 35,00 € + 7 % i.v.a. 
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GRUPOS - MENÚ  5 
 
 

“Cogollicos” de Tudela con Anchoa 
“Chorizicos” a la Sidra 

Revuelto de Hongo Beltza  
 
 

Rape a la Brasa con Almejas 
 
 

“Corderico” lechal de la Cuenca asado al horno 
con  

Ensalada verde 
 
 

Helado de Nata  
con Chocolate caliente y Teja 

 
 

Café 
Y 

Selección de Licores y Combinados 
 
 

Vinos de la Casa, Sidra, Agua ... 
 
 

Precio 40,10 € + 7 % i.v.a. 
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GRUPOS - MENÚ  6 
 
 

Foie Mi-Cuit con Pan de Pasas 
Revuelto de Hongo Beltza  

Pimientos del Piquillo a la Brasa 
 
 

Rape a la Brasa con Almejas 
 
 

Chuletón de Buey a la Brasa 
 
 

Helado de Nata  
con Chocolate caliente y Teja 

 
 

Café 
Y 

Selección de Licores y Combinados 
 
 

Vinos de la Casa, Sidra, Agua ... 
 
 

Precio 42,70 € + 7 % i.v.a. 
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GRUPOS - MENÚ  7 
 
 

Jamón de Jabugo 
Ensalada de Pato 

Relleno de la Casa con Tomate 
 
 

Merluza de Anzuelo en salsa Langostada 
 
 

Solomillo de Buey con salsa de Foie y Hongo Beltza 
 
 

Helado de Nata  
Con Chocolate caliente y Teja 

 
 

Café 
Y 

Selección de Licores y Combinados 
 
 

Tinto Sarría crianza, blanco, rosado ... 
 
 

Precio 44,10 € + 7 % i.v.a. 
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Menú de niños  

 
 

Jamón de jabugo 
Fritos variados 

________ 
 

Costillas de cordero a la brasa 
o 

Solomillo con patatas 
______________ 

 

Helados variados 

___________ 
 

Refrescos 
_______ 

 
 

 
 
 

Precio: 19,80 + 7% i.v.a 
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